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Variedades: 
100 % Verdejo D.O. Rueda. Crianza oxidativa en 
damajuanas de cristal y envejecido en botas de roble 
por método de soleras.
Cata: 
Color dorado brillante con re�ejos de oro antiguo. 
Aroma intenso con toques de frutos secos ligeramente 
tostados. En boca es muy largo y expresivo, con notas 
de vainilla y pasas y un �nal muy persistente.  
Maridaje: 
Quesos de larga curación, guisos de ave, anchoas, 
bacalao o foie.

Capacidad de la botella / Bottle content: 500ml.
Estuches por caja / Boxes per case: 4
Medidas de la caja en mm. / Case measurements in mm L x H x 
W: 201 x 300 x 370
Código EAN caja / Case EAN code: 58413898085887
R.E.: 955/VA

Grape Varieties: 
100% Verdejo from  D.O. Rueda. Oxidative ageing in 
“damajuanas”, large bottle of 16 litres and aged in 
Sherry oak boots with the traditional method of 
“Soleras”
Tasting: 
Bright golden colour with old gold trim. Intense and 
complex aromas with hints of nuts, lightly toasted. 
On the palate is long and expressive, hints of vanilla 
and raisin  with a lingering �nish
Wine and food: 
Old Cheeses, poultry stew, anchovies, cod or foie.


